
 

1 
 

BỘ LAO ĐỘNG –THƯƠNG BINH VÀ XÃ HỘI 

TRƯỜNG CAO ĐẲNG NGUYỄN VĂN TRỖI 

CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM 

Độc lập- Tự do- Hạnh phúc 

 

CHƯƠNG TRÌNH ĐÀO TẠO 

(                                         -                                       
                                                  

 

 

Tên nghề:   Kỹ thuật chế biến món ăn 

Mã nghề:     6810207 

Trình độ đào tạo: Cao đẳng  

Hình thức đào tạo:   Chính quy      

Đối tượng tuyển sinh: Tốt nghiệp THPT hoặc và tương đương 

Thời gian đào tạo:  2,5 năm 

1.  Mục tiêu đào tạo 

1.1. Mục tiêu chung:  

                                                                               

                                                                                    

                                        

+ Các                                                                       

                                                                                     

                                                                                   

                                                                                        

                                                                                    

                                                                                 

      

                                                                          

                                                                                  

                                                                                      

                                                

1.2. Mục tiêu cụ thể:  

- Kiến thức : 

                                                                         

      

                                                                              

                                                    

                                                                               

                                                                 

+ Phân                                                                    
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- Kỹ năng: 

                                                                          

                   

                                                                             

        

                                                                         

hà               
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1.3. Vị trí việc làm sau khi tốt nghiệp:  

                                                                                     

                         

-                          - 5 sao); 

-                                                                  - 5 sao); 

-                                                   - 5 sao); 

-                                      - 5 sao); 

-                                       - 5 sao); 

-                                         - 5 sao); 

-                                                               - 5 sao); 

-                                                       - 3 sao); 

-                                                                   - 3 sao); 

-                                                  - 3 sao); 

-                                                   - 3 sao); 

-                                                     - 3 sao); 

-                                                                           

- 3 sao). 

2. Khối lượng kiến thức và thời gian của khóa học:                     

-                            7. 

-                                     83       ỉ  

-                                          43       

-                                             620      

-                        8                                         393      

          8       
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III.  ỘI  U G  HƯƠ G  RÌ H 

Mã 

MH,M

Đ 

Tên môn học/Mô đun 

Số 

tín 

chỉ 

Thời gian học tập (giờ) 

Tổng số 
Lý 

thuyết 

Thực 

Thi, 

kiểm 

tra 

hành, 

thực 

tập, thí 

nghiệm, 

bài tập, 

thảo 

luận 

1 2 3 4=5+6+7 5 6 7 

I Các môn học chung  20 435 157 255 23 

MH01 G                  5 75 41 29 5 

MH02           2 30 18 10 2 

MH03 G                 2 60 5 51 4 

MH04 G                   - An ninh 4 75 36 35 4 

MH05         3 75 15 58 2 

MH06           4 120 42 72 6 

II 
Các môn học, mô đun chuyên 

môn  
63 1620 424 1138 59 

II.1 Môn học, mô đun  cơ sở 8 135 85 42 8 

MH07                                2 30 20 8 2 

MH08                              2 45 25 18 2 

MH09 
                            

     
2 30 20 8 2 

MH10 Sinh lý            2 30 20 8 2 

II.2 Môn học, mô đun chuyên môn  51 1425 299 1080 47 

                         2 45 21 21 3 

                 2 45 21 21 3 

   3       A                5 120 45 69 6 

   4                 5 120 30 84 6 
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Mã 

MH,M

Đ 

Tên môn học/Mô đun 

Số 

tín 

chỉ 

Thời gian học tập (giờ) 

Tổng số 
Lý 

thuyết 

Thực 

Thi, 

kiểm 

tra 

hành, 

thực 

tập, thí 

nghiệm, 

bài tập, 

thảo 

luận 

                        4 90 30 56 4 

     
                              

      
4 90 30 56 4 

   7 H                  2 30 20 8 2 

   8                           4 120 8 106 6 

   9             A -AT trong DL 2 30 20 8 2 

   0                          2 45 15 27 3 

                                2 30 8 20 2 

                     3 75 30 43 3 

   3                          6 270   270   

   4                      2 45 21 21 3 

                         6 270   270   

II.3 
Môn học, mô đun tự chọn 

(Chọn 2 MĐ) 
4 60 40 16 4 

                     2 30 20 8 2 

   7                   2 30 20 8 2 

   8                    2 30 20 8 2 

  Tổng cộng: 83 2055 581 1393 82 
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4. Hướng dẫn sử dụng chương trình:  

4.1      ô   ọ        bắ  b ộ ,   ự                 ị        ộ L    ộ   -    ơ   

binh và Xã  ộ  bả   ả   í           ấ ,  ạ        ô         : 

 -     G                                              4  0 8   -      H 

     0               0 8                                         

 -     G                                            3  0 8   -      H 

              9      0 8                 –                        

 -     G                                                 0 8   -      H 

              9      0 8                 –                        

 -     G                  -                                      0  0 8   -

      H               9       0 8                 –                        

 -                                          0 8   -      H               

9      0 8                 –                        

 -           A                            03  0 9   -      H       7 

      0       0 9                 –                        

4. .   ớ   dẫ  x    ị    ộ  d    v                      ạ   ộ      ạ    ó : 

 -                                                                          

                                                                                   

                                                                                     

                                                                                    

                                                                                     

                                              

 -                                                                 

 +                                                                    

 +                                                         9 –        

             

   H                                                                

   H                                                               

 +                                   i trí:  ỗ       ỳ               

 +                              ỗ       ỳ               

4.3.   ớ   dẫ   ổ   ứ    ể           ô   ọ ,  ô     

                                                              04  0     -

      H      30 3  0                             –                           

                                                                                       

                                                               ỉ                    

      é                                    04            

 - H                                                                             
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 -                                          ô              ỗ                    

                  4        0                                     40                  

 0                                                             ỗ                  

                                                          ẫ                     

                                           H                                       

                              

 -                                                                            

              04                      XH.  

4.4.   ớ   dẫ               p v   ô     ậ           p 

 -         ẽ                                                            

                                       ỉ                                             

04                       H   

-                                                                        ỉ  

                                                                          

                                                    ỉ                            

               

  H                                                                        

                                                                               

           é              

  H                                   é                                    

                                                                      

4.5. Các chú ý khác:  

-                                                                                    

                                                                          

-                                                                               

                                                                                  

                                           

 

 
 HIỆU TRƯỞNG 

 

 

 

 

 

 

 Th.S Nguyễn Thị Hồng Nhạn



 

 

SƠ ĐỒ MỐI LIÊN HỆ VÀ TIẾN TRÌNH ĐÀO TẠO CÁC MÔN HỌC, MÔ ĐUN TRONG  

CHƯƠNG TRÌNH ĐÀO TẠO 
Tên ngành, nghề: Kỹ thuật chế biến món ăn 

Mã ngành, nghề: 6810207 

HỌC KỲ I 

Pháp luật 

Giáo dục TC 

Tiếng Anh 

Tổng quan DL 

Tâm lý & KNGT 

Thương phẩm & 

ATTP 

Sinh lý DD 

HỌC KỲ II 

GD chính trị  

Tin học 

GDQPAN 

Quản trị tác 

nghiệp 

TH chế biến món 

ăn 

HỌC KỲ III 

Tiếng anh CN  

NV nhà hàng 

CB bánh và 

MATM 

MT an ninh – AT 

DL 

KT pha chế DU 

KT trang trí cắm 

hoa 

HỌC KỲ IV 

Kỹ năng mềm 

Hoạch toán DM 

Chế biến món Âu 

 
Văn hóa ẩm thực 

TH nghề tại cơ sở 

HỌC KỲ V 

Xây dựng thực 

đơn  

 

THỰC TẬP 

TỐT NGHIỆP 

Chế biến món ăn 

NV thanh toán  
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